
Glace de la ferme

Glace-enfants (choix : vanille /chocolat) 3.50

Glace-enfants sauce chocolat 4.00

Glace-enfants fruits de saison 5.00

Glace-enfants fraises 5.00

Coupe vanille 7.50

Coupe mokka 7.50

Coupe Chocolat 7.50

Dame blanche 8.00

Dame noire 8.00

Bresilienne 8.00

Fruits de saison + glace à la vanille 9.50

Fraises + glace à la vanille 9.50

Banana split sauce chocolat 10.00

Banana split Advocat 11.00

Coupe advocat 9.50

Café Liégeois 11.50

+ crème chantilly 1.50

Crêpes 

Crêpe au sucre blanc/brun 7.00

Avec sirop de Liège 7.50

Avec confiture Riemstoise 8.00

Avec glace 8.50

Avec  sauce chocolat 7.50

Avec glace + sauce chocolat 9.00                       www.waterburcht.com
Avec advocat 10.00                       Kattestraat 22

Avec glace + advocat 11.50                       3770 Riemst
Avec fruits de saison 9.00                       Mardi et mercredi fermé
Avec glace + fruits de saison 10.50                       Tel. 012.45 86 42
Avec fraises 9.00                       Ouvert a partir de 11u30
Avec glace fraises 11.00                       1 mai jusqu’au 20 aout 7/7 ouvert
Normande (pomme + Calvados) 11.50

Normande avec glace 13.00

Suzette (jus d’orange + grand marnier) 11.50

Suzette + glace 13.50

+ crème chantilly 1.50

Desserts et sucreries

Tarte aux pommes viennoise 4.80

Avec glace 6.50

Avec crème chantilly 6.50

Avec glace + créme chantilly 7.00

Mousse au chocolat maison 9.00

Coupe Negresco (mousse au chocolat , liqueur aux œufs : 10.00

avocat , glace de la ferme + créme chantilly)

Fromages Crèmerie St.Simeon (4 pieces) 13.00

http://www.waterburcht.com


Boissons fraiches Bouteilles

Val pétillante/non pétillante 25cl 2.70 Star (sans alcool) 3.20

1L 9.50 Maes Radler 3.50

San Pellegrino 50cl 5.50 Charles Quint blonde dorée 4.40

Cola / Cola light / Cola Zero 2.70 Tongerlo Brune 4.40

Fanta orange 2.70 Charles Quint Ommegang 4.40

Sprite 2.70 Chimay dorée 4.50

Liegeois 3.00 Chimay bleue 5.00

Tonic 3.00 Westmalle double 4.20

Bitter Lemon 3.20 Westmalle triple 4.40

Agrumes 3.20 Vicaris Triple 4.40

Ice Tea 3.20 Gordon Scotch 4.20

Tonissteiner citron/orange 3.20 Omer 4.40

Tonissteiner corbeille de fruits 3.50 La chouffe 4.70

Looza orange/pomme/pamplemousse 3.20 Duvel 4.40

Jus d’orange pressé 6.00 Supplement grenadine 0.30

Jus d’orange pressé/citron pressé 6.00

Jus de pamplemousse pressé 6.50

Jus d’orange/pamplemousse pressé 6.50

Cécémel 3.20

Biéres

Pression

Primus 25cl 2.70

33cl 3.80 Gin’s , Cocktails & Mocktails

50cl 5.40

Half om/mazout 25cl 2.70 Gin Gorden 6.50

Charles Quint Rouge Rubis 33cl 4.40 Hendricks Gin 8.50

Charles Quint Bolleke Rouge Rubis 20cl 3.20 Ambiorix Gin 8.50

Mystic cerise 3.60 Gordon gin 0,0 sans alcool 5.00

Tongerlo blonde 33cl 4.40 + Val tonic 3.20

Biéres régionales + Fever tree 4.20

Bière de Grottes (brune) 4.40 Riemster cocktail :

Hesbania (Blonde) 4.40 Riemster dröpke,passoa,multivruchtensap 8.00

Oudstrijder (Blonde) 4.40 Mojito 8.50

Mojito 0,0 sans alcool 6.00

Pisang orange 0,0 sans alcool 6.00



Boissons chaudes Vins rouges

Café 2.90 Lucarelli Montepulciano d'Abruzzo Le verre 4.70

Moka 2.90 Le pichet 1/4 9.00

Décafeïné 2.90 Le pichet 1/2 17.00

Café au lait 3.40 La bouteille 25.00

Café waterburcht (avec des petites sucreries) 6.00 Fin Del Mundo Malbec - Argentinië Le verre 5.50

Cappuccino (créme fraiche ou lait) 3.40 Le pichet 1/4 11.50

Chocolat chaud 3.40 Le pichet 1/2 21.00

Thé (nature,tilleul,menthe,églantier).. 2.90 La bouteille 31.00

Café Irlandais (avec whisky Irlandais) 8.00

Café Paris (avec Grand Marnier) 8.50 Quinta dos Aciprestes “Douro“ Portugal Le verre 6.50

Café Français coffee (avec Cognac) 8.50 Le pichet 1/4 12.50

Café Italien (avec Amaretto) 8.00 Le pichet 1/2 23.50

Café Hasseltois 7.00 Fles 36.00

Café Riemstois (avec genièvre des fleurs de baie de 
sureau)

8.00 Chateau Lajarre - Bordeaux supérieur La bouteille 32.00

Café Genoels (Eau de vie Genoelselderen) 10.00 Principi di Butera Fuedo Shiraz - Sicilië La bouteille 35.00

Vins Luis Cana Rioja Crianza - Spanje La bouteille 40.00

Vins blancs Château Haut-Jamar - Lussac St-Emilion La bouteille 37.00

Baron “Héritage“ moeulleux (zoete wijn) Le verre 4.70 La bouteille 32.00

Terre Neuve Chardonnay 4.70 Pinot Noir “Genoelselderen“ La bouteille 75.00

Domaine Gibault Sauvignon 4.70 Rosés

Lenotti Chiaretto rosé  Le verre 4.70

Le pichet 1/4 9.00 Le pichet 1/4 9.00

Le pichet 1/2 17.00 Le pichet 1/2 17.00

La bouteille 25.00 La bouteille 25.00

Fin Del Mundo Chardonnay Le verre 5.50 "Les Reflets" Gris de gris La bouteille 30.00

1/4 11.50 Côte de Provence Premier cru La bouteille 35.00

1/2 21.00

La bouteille 31.00

Chardonnay bleu “Genoelselderen“.         Le verre 8.50

Le pichet 1/4 15.00

Le pichet 1/2 27.50

La bouteille 40.00

Chardonnay or  “Genoelselderen“.         La bouteille 65.00

Principi di Butera Insolia - Sicilië                La bouteille 30.00

Indesio Pinot Grigio - Sicilië                       La bouteille 28.00

Kolkmann Gruner Velltliner Autrische       La bouteille 32.00

Château Massai Viognier                            La bouteille 28.00

Château Vitallis St. Véran - Bourgogne.      La bouteille 42.00

Pouilly Fumé “Tradition“                            La bouteille 53.00

Chablis Aujoux AC - Bourgogne                La bouteille 50.00



Boissons pétillantes avec alcool Amaretto di Saronno 6.50

Zwarte parel “Genoelselderen” Le   verre 9.00 Baileys 6.50

La bouteille 47.00 Bacardi rhum white 6.50

Rosé parel "Genoelselderen" Le   verre 10.00 Wodka Smirnoff 6.50

La bouteille 55.00 Cointreau 6.50

Cava Père Ventura Le   verre 6.80 Grappa Julia 6.50

La bouteille 36.00 Jägermeister 6.50

Champagne Moët et Chandon La bouteille 75.00 Averna 6.50

Apéritifs Limoncello 6.50

Kirr 5.00 Sambuca 6.50

Kirr royal 7.00 Plats à partager

Aperol spritz 7.50 Chips salees et au paprika 2.70

Spritz Limoncello 9.50 Nacho’s - fromage fondue - guacomolè 8.50

Porto rouge/blanc 5.00 Portion de fromage 5.00

Sherry dry (xérès sec) 5.00 Olives marinées 6.00

Martini rouge/blanc 5.00 Boulettes apéritives (10 pièces) 8.50

Ricard 6.00 Calamaris frits (10 pièces) 10.00

Campari + jus d’orange/soda 7.00 Mini rouleaux de printemps (6 pièces) 6.50

Pineau des Charentes 5.00 Amuses-bouche chaudes mixtes (10 pièces) 9.50

Passoa orange 7.00 Amuses-bouche chaudes mixtes (20 pièces) 17.00

Crodino (sans alcool) 3.80 Assortiment de fromage Cremerie St.Siméon 6 pc. 19.50

Digestifs et plus fort Bruchettas beurre à l’ail 6.50

Riemster dröpke 5.00 Bruchettas beurre à l’ail + anchois 7.00

Extra Smeets genièvre 5.00 Bruchettas pesto-tomates 7.00

Eau de vie Genoelselderen dorée 8.00 Bruchettas pesto-tomates + mozzarella 8.00

Bisquit cognac 6.50 Bruchettas pesto-tomates + thon 8.00

Remy Martin VSOP 8.00 Bruchettas mixtes 11.00

J&B whisky 6.00

Glennlivet single malt 8.50

Père Magloire Calvados 6.50

Grand Marnier 7.50



Les plats pour enfants Salades

Spaghettis 10.50 Salade végétarienne

Lasagnes 10.50 (Légumes crus,fromage,noix) 16.50

Croque sans garniture 6.50 Salade César (poulet,parmesan,croûtons) 19.00

1 frikandel + frites + compôte de pommes 8.50 Salade César au scampis 22.00

2 frikandellen + frites + compôtes de pommes 12.00 Salade aux lardons, pomme,endive blanche et oignon 19.00

Bâtonnets de poisson + frites + salade 10.50 Salade aux pommes et fromage de chèvre 18.50

Nuggets’ poulet + frites + compôte de pommes 9.50 Salade Niçoise 18.50

Boulette sauce liégeoise 12.00 Salade au poulet et ananas 19.50

Escalope + frites + compôte de pommes 12.00 Salade maison (scampis, poulet, lardons) 22.00

Filet de poulet + frites + compôte de pommes 12.00 Tomates farcies aux crevettes grises(2 pièces) 30.00

Steak + frites + compôte de pommes ou de la salade 15.00 Supplement frites 3.70

Crêpe enfants 5.00 Entrées

Petite faim Tomate farcie aux crevettes grises(1 pièce) 21.00

Potage du jour 5.50 1 Croquette aux crevettes + salade 11.00

Plat de fromage Cremerie St.Siméon 6 pc. 19.50 1 Croquette aux fromage + salade 9.00

Croque sans garniture 6.50 Carpaccio de boeuf classique/balsamico/rucola 16.50

Croque Monsieur 10.50 Foie gras Normandie avec pomme/calvados 19.50

Croque Madame 11.50 Scampis beurre à l’ail (5 pièces) 16.50

Croque Hawaïen 11.50 Scampis sauce crème à l’ail (5 pièces) 17.00

Croque Bolognaise 14.00 Scampis diabolique (5 piėces) 17.00

Croque Vol-au-vent 14.00 Gambas (4 pièces) 22.00

Lard et oeufs 14.00 Supplement frites 3.70

Tranches de pommes au  Lard 14.00

Omelette aux champignons des grottes de Kanne 13.50

Omelette végé(oignon/poireau/champignons 13.50

Omelette paysanne(lardons/oignon/champignons) 15.50

Des croquettes au fromage avec salade 14.50

Des croquettes au crevettes avec salade 19.50

Si vous souffrez réellement d'une allergie, sachez que 
nous ne pouvons garantir que, malgré tous nos efforts, 
votre produit soit 100 % sans allergène. 

Les produits de notre carte peuvent contenir des 
allergènes, pour plus d'informations, veuillez vous 
adresser à notre responsable.



	 	 	 	 	 	
Pàtes Du grill

Spaghetti bolognaise petit 13.00 Filets de poulet                Nature 17.50

Spaghetti bolognaise grand 16.50        Beurre à l’ail 19.00

Spaghetti carbonara 16.50              Crème au poivre 20.00

Lasagnes faits à la maison 17.00                                         Béarnaise 20.00

Linguines au poulet, pesto et tomates cerise 18.00                                         Provençale 20.00

Linguines aux lardons, champignons des grottes ,                                         Stroganoff 20.00

crème et poireau 20.00                                         Crème aux champignons 21.00

Linguines au saumon,sauce crème et épinards 21.00 Rundsbrochette               Nature 23.00

Linguines avec scampis et crème à l’ail 22.00                     Beurre à l’ail 24.50

Linguines avec scampis diabolique 22.00                          Crème au poivre 25.50

Linguines vegétarien diabolique 15.50                                         Béarnaise 25.50

Poissons                                         Provençale 25.50

Scampis beurre à l’ail plat principal (8 pièces) 21.00                                         Stroganoff 25.50

Scampis sauce crème à l’ail plat principal (8 pièces) 22.00                                         Crème aux champignons 26.50

Scampis diabolique principal (8 pièces) 22.00 Côte à l’os                        Nature (450 gr) 29.50 

Gambas grillés beurre à l’ail + salade plat principal ( 7 pièces)                                  Beurre à l’ail 31.00

+ frites au pomme de terre beurre à l’ail 32.00               Crème au poivre 32.00

Marmite de ragoût de poisson Waterburcht avec purée 26.00                                          Provençale 32.00

Petites soles, salade, frites 27.00                                          Stroganoff 32.00

Viande et volailles                                          Béarnaise 32.00

Boulette sauce liégeoise.              2 piėces 17.50                                          Crème aux champignons 33.00

1 pièces 14.50 Spare ribs + sauce Chili 24.00

Carbonades Flamandes avec de la bière de grottesKanne 18.00 Mixgrill (steak, filet poulet, spare-rib, côtelette d’agneau) 
sausjes

Goulash 18.00               + 2 sauces 26.00

Vol-au-vent aux champignons des grottes Kanne 18.00 Servi avec garniture : salade et choix entre frites, pain,

Escalope viennoise nature 18.00 Croquettes, pommes de terre à beurre à l’ail, pâtes

Escalope sauce crème aux champignons 20.50 Supplément sauces :

Steak nature 23.00 Crème au poivre, Béarnaise, Provençale, Stroganoff 2.50

Steak beurre à l’ail 24.50 Supplément crème aux champignons des grottes 3.50

Steak crème au poivre 25.50 Légumes chaudes au lieu de salade 2.50

Steak provençal 24.50 Supplément légumes chauds 4.50

Steak stroganoff 24.50 Supplément salade 4.00

Steak béarnaise 24.50 Gaufres de Bruxelles

Steak crème aux champignons des grottes Kanne 26.50 Avec du sucre en poudre 7.00

Steak à l’italienne (avec pâtes et sauce tomates) 25.50 Avec glace 8.50

Steak Rossini avec sauce au Porto 32.00 Avec sauce chocolat 7.50

Avec glace + sauce chocolat 9.00

Les steaks susmentionnés peuvent aussi être servis grillés. Avec liqueur aux œufs : avocat 10.00

Avec glace + liqueur aux œufs : Advocat 11.50

Servi avec garniture : salade et choix entre frites, Avec fraises 9.00

croquettes, pommes de terre à beurre à l’ail, pâtes Avec glace et fraises 11.00

Avec + fruits de saison 9.00

Avec glace + fruits de saison 10.00

+ crème chantilly 1.50


